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习惯喝酱香型白酒的朋友都知道，酱香型白酒有一种独特的风味，让人欲罢不能。那么，酱香型白酒为什
么这么香呢？决定酱香型白酒风味的主体是什么？酱香型白酒的主要香型有三种：一是酱香型，二是窖底香型，
三是醇香型。酱香型白酒的一种典型主香是“酱香”，是由芳香化合物产生的一种香气。根据气相色谱分析，
酱香型白酒富含芳香化合物，尤其是酚类物质，主要来源于酿造的原料。例如，高温制曲为芳香化合物的形成
提供了大量的前体。白酒的香型可分为馥郁香型、酱香型、浓香型、清香型、凤香型、米香型、芝麻香型、兼
香型和其它香型；徐州尧舜御酒工厂直销

据专业人士介绍，白酒的香型可分为浓郁香型、酱香型、浓香型、青香香型、凤翔香型、米香型、芝麻香
型、兼香型等香型。前四种风味类型相对成熟，趋于标准化和定型化。早在1989年，我国正式实施了浓香型白
酒国家标准。以己酸乙酯为主要风味的浓香型白酒深受消费者喜爱，长期占据白酒消费的主流市场。近年来，
随着酿酒技术和工艺的不断进步和创新，白酒的香型日益增多，各种流派层出不穷。因此，2014年国家标准委
员会将国家标准GB/T10781.1-2006《浓香型白酒》纳入修订计划，旨在为浓香型白酒质量的计量和验证提供
依据。时隔四年，新的国家标准《浓香型白酒》终于制定，近日在国家标准委官网发布了《关于征求对国家标准
《浓香型白酒》(报批稿)意见的通知》，面向全社会公开征求意见。徐州尧舜御酒工厂直销中医认为，白酒具
有舒筋通络、化淤的功效。

同时，喜欢喝白酒的饮酒者可能会发现，酒瓶上一般看不到保质期，我们经常会听到“酒越老越香”，或
者影视剧中经常出现埋藏多年的女儿红。这种说法是否意味着白酒不会过期？事实上，低于10度的葡萄酒是有
保质期的。但是10以上的酒有消毒杀菌的作用，很难变质，所以只要保存得当，不会滋生细菌，可以长期保存。
此外，它还具有防腐作用。因此，如果在合适的条件下储存，储存时间越长，酒精和酸之间就会发生一系列的
化学反应，形成脂类物质，被称为“十里开坦”。相反，10度以下的葡萄酒需要标注保质期。

正规的纯粮散装白酒不仅味道好，而且便宜很多。一些不懂白酒的人会误解散装白酒，会劝说身边的人不
要买散装白酒。原因是10多元一斤的散装白酒太便宜了，肯定是假酒。其实这是对散装白酒的误解。其实纯粮
食酒的生产成本并不高。比如600斤高粱可以买200斤酒，一斤酒的粮食成本大概是4块钱。算上四块钱的加工费，
一斤才八块钱。15块钱卖一斤酒已经很好了。所以，只要是纯粮食酒，在质量上是没有问题的。当然，如果用
的材料好，存放时间长，也有几十、几百元/斤的散酒。市场上20~50%左右的酒是相当不错的，也可以低价作为
配给酒。低度白酒本身度数就低，存放的时间越长，含的酒精度就越少；

白酒是作为酒中一种较好的，白酒的种类也是多种多样的，单单是香型，就可以分为酱香型白酒、浓香型
白酒、清香型白酒、米香型白酒等多种类别。在历史悠久的白酒酿造史中，尽管出现过很多的酿酒作坊，但真
能够有自己独特的品牌和酿酒工艺，又能够被广大消费者所熟知的并不多，而可以得到相关部门认定的白酒香
型品种就更是少之又少了。随着贵州茅台在白酒市场上的一骑绝尘，酱香型白酒也开始名传天下，从那个深深
的山沟里走进了千家万户。白酒又名烧酒、白干，以粮谷为主要原料，以大曲、小曲或麸曲及酒母等为糖化发
酵剂。徐州尧舜御酒工厂直销

浓香型白酒的出厂原酒基本都在60度或者65度，酒精度是非常高的。徐州尧舜御酒工厂直销
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市场上销售的散酒质量相对有保障。市面上的散装白酒主要来自两个地方，一个是规模稍大的正规酒厂，
一个是农村的小酒厂。老酒友都知道，其实很多品牌的白酒产量有限，他们往往是从酒源购买白酒，然后加工
包装。他们从哪里得到酒？就是上面提到的规模稍微大一点的正规酒厂。这些酒厂不对外卖酒，一般卖给品牌
酒厂作为基酒或散装酒批发部门。这样的酒一般都是纯粮食酒。此外，农村地区还有小酒厂。一般过去买过酒
的人都认识，村里的人肯定不会卖勾兑酒。另外，还有一个很重要的原因。对于街上卖散酒的酒类店，有定期
的随机检查，非常严格，很多人不知道。徐州尧舜御酒工厂直销

江苏唐尧酒业有限公司致力于食品、饮料，是一家生产型的公司。公司自成立以来，以质量为发展，让匠
心弥散在每个细节，公司旗下尧舜御酒，尧帝王酒，尧帝祥荷荷，尧帝美荷深受客户的喜爱。公司注重以质量
为中心，以服务为理念，秉持诚信为本的理念，打造食品、饮料良好品牌。唐尧酒业秉承“客户为尊、服务为
荣、创意为先、技术为实”的经营理念，全力打造公司的重点竞争力。


